Diner du
Vendredi 1¢' Octobre 2010

“La Cuisine est une féte de tous les jours,
elle rassemble les hommes pour ce qu'ils ont de

meilleur, le sens du partage”

Philippe Etchebest

Meilleur Ouvrier de France 2000

Mise en bouche
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Cepe /

En croque sel. Huitre, noisette torréfiee, roquette,
pomme granny, vinaigre balsamique, huile de noisette
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Solette de « Petit Bateau » /

Pochée. Tapenade d'olive, taboulé,

sauce vierge a I'huile de menthe poivrée
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Homard breton /

R&ti. Bucatini, gueue de boeuf, ardmate,

jus de crustacé au vin rouge iodé
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Agneau princier /

Le filet poélé. Frite de polenta, taboulé de légumes,
datte, citron confit, jus d'agneau tandoori
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Sélection de fromages affinés de Pierre Rollet
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Le chocolat/

Mousseux Jivara, banane, pain de Génes chocolat,
sorbet banane/citron vert
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Le vacherin/

Meringue & la violette, sorbet litchi,

sorbet et guimauve framboise, créme vanillée



" REIAIS &

CHATEAUX
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Facture n° 10005509 du 01/10/2010

Table n° 9 cvts 1 DINER

1 COUPE DE ROSE 20,00 20,00

1 MENU DECOUVERTE 130,00 130,00

1 ENVOLEES MARINES 18,00 18, 00

1 FORFAIT GRAND TOUR DES VIGNOBLES 985,00 85, 00

1 INFUSION FRAICHE 7,00 7,00
S/Total : 270,00

Taux MCHT Mt TVA

5,50 146,92 8,08 Reste a4 Payer : 270,00

19, 60 96,15 18,85

Tva Intracommunautaire : FR 82 319 756 029
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